
Perunaproteiinilla rikastettu pannari 
Allergeenit: Maito, Muna, Gluteeni, Vehnä 

Soveltuvuus: PERUS, L, KALATON, PÄHKINÄTÖN 

 

Saanto yhteensä Annosmäärä Oletusannos 

10,00 kg 66,667 annosta 0,15 kg 

Käyttöpaino Raaka-aine Työohjeet 
 

VAIHE 1 

 

1,940 kg Vehnäjauho puolikarkea 
2kg Myllyn Paras 

Sekoita kaikki kuivat aineet 
keskenään sekaisin 

0,323 kg Perunaproteiini Finnamyl 
20kg 

0,032 kg Leivinjauhe 

0,362 kg Sokeri hieno 

0,032 kg Sokeri vanilja 

0,026 kg Suola 

VAIHE 2 

 

6,467 L Maitojuoma kevyt 
laktoositon 

Sekoita maitojuoman 
joukkoon kananmunat ja 
öljy. 
Lisää jauhoseosta joukkoon 
hiljalleen koko ajan 
sekoittaen. Anna turvota 
ennen paistamista.  
Paista uunissa, esilämmitä 
uuni +220 astetta, paista 
+185 astetta, 40 min, ½ 
puhalluksella.  

1,216 kg (1,397 kg) Kananmuna 

0,401 L Öljy rypsi/rapsi 
Raaka-aineet yht.10,799 
kg 

Valmistushävikki: 7,4 % 

 

Saanto yhteensä: 10,00 kg Jakeluhävikki: 0 % 

 

 


