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KASVISPRO EDU-HANKKEEN SYKSY-

TALVIMENU

• AMUSE

• Härkäpapu- ja punajuuritartalettia, punaista ketunleipää ja miniverbenaa (V)

• ALKURUOKA

• Kurpitsacarpaccio, friteerattua kaprista, tahinikreemiä, lipstikkaöljyä, 
siemengranolaa ja lipstikanversoja (V,G)

• PÄÄRUOKA

• Haudutettu sipulikiekko, sienipateeta, selleripyreetä, umamilientä,

• keltajuurisipsiä ja köynnöskrassia (V)

• JÄLKIRUOKA

• Tummaa suklaamarkiisia, verigreippi-kookosmoussea, verigreippigeeliä, 
tuilekeksi, mantelikrokanttia ja punaista viisikkiä (V,(G)



Härkäpapu-

ja punajuuritartaletti (V)



Kurpitsacarpaccio,

friteerattu kapris, tahinivaahto, siemen”granola”, lipstikkaöljy, 

lipstikan verso (V,G)



Haudutettu sipulikiekko, selleripyree, sieni”patee”, umamiliemi,

keltajuurisipsi (V)



Suklaamarkiisi, verigreippi-kookosmousse, 

verigreippigeeli, tuilekeksi ja mantelikrokanttia (V,G)
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